WEIN IM GLAS 1/8L

WEISS
Pinot Grigio DOC 2025

Kellerei Tramin
Chardonnay Magred DOC 2024
Kellerei Nals-Margreid

Lugana DOC 2025
(Trebbiano di Soave)
Ca dei Frati | Lombardei

WeilSburgunder DOC 2022
Weingut Himmelreichhof | Kastelbell

Riesling Falkenstein DOC 2024

Weingut Falkenstein | Naturns

ROSE

Mitterberg Rosé Morgenrot 2024
(Blauburgunder, Zweigelt)
Weingut Himmelreichhof | Kastelbell

ROT
Juval Gneis 2024

(Zweigelt, Blauburgunder,
St. Laurent, Gamay)
Weingut Unterortl | Kastelbell

Zweigelt Marinushof 2023
Weingut Marinushof | Kastelbell

Fihl DOC 2022
(Merlot)
Weingut Peter Dipoli | Neumarkt

Lagrein Ora Riserva DOC 2023
Weingut Carlotto | Auver

Chianti Classico Monsanto
DOCG 2023

(Sangiovese)
Castello di Monsanto | Toskana

Tugum DOC 2019

(Merlot, Cabernet Sauvignon)
Weingut Peter Dipoli | Neumarkt

SUSS
Moscato d'Asti DOCG 2025

Pasolo Saracco | Piemont

Chateau La Fleur de Pins 2024

(Semillon, Sauvignon, Muscadelle)
Graves Supérieures

Moscato Rosa DOC 2024

Weingut Franz Haas | Montan

CORAVIN

Weitere offene Weine finden Sie in
unserer Weinkarte!

700 €

750€

760 €

760 €

850 €

8,00 €

750 €

8,50 €

8,60 €

8,60 €

8,80 €

14,00 €

750€

8,50 €

14,50 €

Montag, 10. August 2026

ENU

GUTEN APPETIT

Familie Perathoner

mit Chefkoch Matteo Picco,
Maitre Angelo Cuocci &
das gesamte Team



EMPFEHLUNG

APERITIF

Lillet Wild Berry

Lillet | Schweppes Russian Wild Berry
Erdbeeren

950 €

WEISSWEIN

Riesling Marinushof 2023 | 2024

Weingut Marinushof Heiner Pohl
Kastelbell

Ananas | weiBe Blijten
charakteristisch | erfrischend

44,00 €

ROTWEIN

Zweigelt Mitterberq IGT 2024
Weinberg Himmelreich-Hof Markus Fliri
Kastelbell

Brombeeren | Johannisbeeren | Kirschen
fruchtig | samtig | harmonisch
45,00 €

KINDERMENU

Eierspitzle
Schinken | Sahne

ODER

Bio-Hithnerschenkel aus dem Ofen
Kartoffelkroketten | Zucchini

\TA
N /%

&

e
—
&
00Lc
Ly0S

ABENDMENU

AM BUFFET

Brotauswahl
Salzbutter | Kréuterbutter

Salate

Gemise | Dressing

Antipasti

VORSPEISEN

Blumenkohlcremesuppe ¢
Graukdse | Quinoa

ODER

Pappardelle
Wildschwein-Ragout | Mais | Wacholder

HAUPTSPEISEN

Ente

Bratkartoffeln | Paprika | Senf
ODER

Zander

Kirbis | rote Bohnen | Oliven

ODER

Artischocke g

Biffelricotta | Vogelbeeren | Guttiau-Brot

NACHSPEISEN
Ricotta-Knodel

Nougat | Pflaumenkompott

ODER

Linzer neu interpretiert

Woalnisse

AM BUFFET

Diverse Eissorten D

Feine Kaseauswahl v
HOTELS



